AL S.U.A.P del Comune di
Allegato A

SEGNALAZIONE CERTIFICATA D'INIZIO ATTIVITA'
PER MANIFESTAZIONI TEMPORANEE - TIPOLOGIA A
( la presenie segnolozione deve pervenire 15 giorni prima dell'inizio della monifestazione)

IL SOTTOSCRITTO
Consapevole delle sanzioni penali in coso di dichiarazioni false e dello conseguenie decadenza dai benefici
eventualmenie conseguenti | ai sensi degli arti. 75 e 76 del D.P.R n. 445/2000}, sotto la propria responsabilités:

Cognome

Nome

in qualitd di

nat a il

residente a Via

C.F.oP.IVA

Telefono fax

E-rail

SEGNALA
al sensl e per gli effetti di cui oll'art.é del Reg. (CE) n.852/2004 e dell'art.1? della L. n. 241/1990
L'INIZIO DELL'ATTIVITA' DI MANIFESTAZIONE TEMPORANEA
TIPOLOGIA A (vendita/somministrazione di alimenti da laboratori autorizzati)

Che la manifesiozione denominalta

Si svolgerd a {indirizzo)

Nei giorni Dalle cre alle ore
Nei giorni Dalle ore Alle ore
Nei giorni Dalle ore Alle ore
Ulilizando:
I:I locale altrezalo D tendone o padiglione D orea all'aperto

[:l altro

Comunica che il termine di approntamento delle strutiure sara:
il giorno alle ore

Comunico che la stessa manifestazione si & gid svolta negll ulfimi anni: Osi [Ono

Comunica che,in coso di assenza, durante la manifestazione, polranno essere chieste informazionl e pronta
disponibiiita al Sig.




Allegato A

IL SOTTOSCRITTO

Consapevole delle sanzioni penali in caso di dichiarazioni false e della conseguente decadenza
dai benefici evenlualmente conseguenti | ai sensi degli artt. 75 e 746 del D.P.R n, 445/2000}, sotto la
propria responsabilitéy

DICHIARA:

DESCRIZIONE DELL'ATTIVITA'
Durante la manifestazione temporanea si effettuanc le attivita' di:

[

Vendita di alimenti e bevande

Indicarme la tipologia

O

Indicare la tipologia di
alimenti

DistribuzZione/Somministrazione di alimenti preparati in altri laborator specificamente
aulorizzatifregistratificonosciuti

O

| prodotti alimentari vengono trasportati sul luogo dello manifestazione con le seguenti modalita':

O

| prodotti cotti da servire freddi sono mantenuli alle temperalure previste

il

Gli alimenti cotli da servire caldi sono mantenuti a temperature >65°

AREA DI VENDITA/SOMMINISTRAZIONE:

Consente I'esposizione degli alimenti al pubbilico in modo protetto

Ha spazl adeguati in relazione all’ attivitd che si vuole svolgere

Ho piano di calpestio in materiale compatio lavabile

Sono presenti coppe di aspirazione in comrmispondenza dei van punti di riscaldomento/rinvenimento
dei prodotti

E' dotata di piani di lavoro rivesiiii con materiale impermeabile e lavabile

| piani di lavero sono separati fisicamente e/o temporaimente per alimenti cotti e crudi

| piani di lovoro sono separafi fisicamente e/o temporaimente tra carni, pesce e verdure

Ooigia) Oj0Q|s.

E' presenie almeno un lavello:

[} con comande non manuale [ distributore di sapone lavamani [ asciugamani a perdere
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Allegato A

Conlinua AREA DI VENDITA/SOMMINISTRAZIONE:

U

E' dotaia di conteniteri per rifiuti con coperchio fisso, ad apertura non manuale con socco di
raccolta a perdere

Sono presenti frigorifert  inn®

Sono presenti congelatori in n®

Frigoriferi @ congelatorl sone tenuti lontano da fonti di calore

O(Oo|d

All'interno dei frigoriferi e congelaiori vi & separazione degl alimenli, per genere, onche con
contenitori in materiale idoneo per il contatio con gli alimenti

[

E' dotata di tavoli con pioni a superficie liscia, faciimente lavabili e disinfettabili o ricoperti da tovaglie
Monouso

DEPOSITO DEGLI ALIMENTI

O

E' realizzato in appaosita struttura chivsa, distinta e separato dalla zona di vendita/scmminisirazione

O

E' reglizzato in una zona delimitata, distinta e separata dalla zona di vendita/somministrazione

O

Gli alimenfi sono adeguatamente protettt anche da infestanti ed animali indesiderati

[

Gli alimentii sono oppertunamente sollevati dal piano di calpestio

STOVIGL

E E POSATERIA

]

Sono a perdere

[

Sono conservate prima dell'uso al riparo da ogni contaminazione in appositi contenitori in matericle
lavabile e disinfettabile

PERSONALE IMPEGNATO NELLA VENDITA/SOMMINISTRAZIONE DEGL! ALIMENTI

O

E' formato in moteria di sicurezza alimentare in relazione al fipo di mansione

SERVIZI IGIENICI FISSI O MOBILI PER GLI OPERATORI ADDETTI

[

E' disponibile un servizio igienico ad uso degli operatori addetii

Odotato dilavello

[(Jeon comando non manuale di erogazione del'acqua

Ocon asciugamani monouso

Clcon distributore di sapone liquido

Il servizio igienico & ubicato presso
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Allegato A

RIFIUTI SOLIDI E/O SCARTE DI LAVORATIONE

[

Sono debilamente raccolti in contenitor muniti di dispositivi con chiusura non manuale

APPROVVIGIONAMENTO IDRICO-POTABILE

O

E' utilizato acqua potabile tramite allacciamento ad acquedotto pubblico

O

E' uliizzata acqua potabile proveniente da rete pubblica e trasportala mediante idonei contenitori

SMALTIM

ENTO DEI REFLUI

O

E' disponibile un impianto idravlico collegabile con la fognatura

0

Altro

Il Sotioscritto,inoltre, dichiara che

Si conservano e sono a disposizione bolle di consegna, fatture, scontrini dei prodoti acquistali che
provengono tutti da fomitori aulorizati

Si rilevano e si monitorano le temperature all'interno dei contenitor coibentati/frigo poriatili usati per il
trasporto

Sirilevano e si monitorano le temperature all'infermo dei frigoriferi e dei congelatori
g g

Il perscnale addetto & informato sui comportamenti corretti utili a garantire la sicurezza degli alimenti

oo o) o

Si forniscona al consumatore le informazioni sulla presenza di allergeni negli alimenti proposti

Burante iutta la manifestazione & responsabile dell' autoconirollo/buone prassi igieniche

Il Sig

Che, dal punto di vista igienico-sanitario, vigilerd su tutto cid che & stato indicalo nella presente scheda,
atenendosi scrupolosamente dlle vigenti norme!”

Lucgo, data

Firma del Responsabile dell'autocontrollo

Firma del dichiarante

Allegore alla presente un documento di identita del dichiarante, in corso di validita.
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